Im Museum: Von der
Frucht zum Saft

Mobile Obstpresse macht Station

Regen. Herbstzeit ist Ernte-
zeit. Wer aus seinen Apfeln, Bir-
nen oder Quitten einen natiirli-
chen Obstsaft gewinnen mdoch-
te, der bekommt am kommen-
den Montag, 23. September im
Niederbayerischen Landwirt-
schaftsmuseum Regen von Ro-
bert Trautinger und seiner mo-
bilen Saftpresse professionelle
Unterstiitzung.

Robert Trautinger stammt
aus Neukirchen bei Bogen und
bietet seine Dienste nun an ver-
schiedenen Sammelstellen im
Bayerischen Wald mit seiner
hochmodernen mobilen Saft-
presse an. Museumsleiter Ro-
land Pongratz hat den umtrie-
bigen Obstfachmann auch
heuer wieder eingeladen mit
seinemrund 1,7 Tonnen schwe-
ren Anhénger im Niederbayeri-
schen Landwirtschaftsmuseum
Regen Station zu machen.
Trautinger wird am 23. Septem-
ber sowie am 17. und 21. Okto-
ber jeweils ab 8 Uhr morgensim
Innenhof des Museums bereit-
stehen.

Seine Presse erledigt alle
Arbeitsgédnge vor Ort. Das Obst
wird von ihr gewaschen, zer-
kleinert und ausgepresst, der
Saft gefiltert, erhitzt und
schlieflich abgefiillt. ,Die Min-
destmenge betrdgt 50 Kilo-
gramm pro Kunde“, erklart
Trautinger ,das ist wichtig fiir
die Kundentrennung.“ Aus 50
Kilogramm Apfel werden dann
etwa 30 Liter Saft gepresst.

Der findige Obstpressen-Be-
sitzer hat mit dem praktischen
Bag-in-Box-System (drei, fiinf
oder zehn Liter) auch ein mo-

dernes  Verpackungskonzept
parat. Der Beutel und dessen
Zapthahn (VITOP-Verschluss)
ermoglicht, dass auch nach An-
bruch keine Luft an den Saft ge-
langt. Der Karton gibt dem Pro-
dukt Formstabilitdt und schiitzt
den Inhalt vor mechanischen
Einfliissen und Lichteinfall. Das
ermoglicht auch ohne Konser-
vierungsstoffe oder andere Zu-
satzstoffe eine langere Haltbar-
keit.

Interessenten, die bei der
mobilen Saftpresse gerne ihre
Apfel, Birnen oder Quitten (an-
dere Obstsorten auf Anfrage) zu
Obstsaft pressen lassen moch-
te, finden weitere Informatio-
nen unter www.mobile-saft-
presse-trautinger.de und kon-
nen sich unter @& 0171/8160946
oder & 09965/842179 ihren Ab-
fiilltermin in Regen sichern.
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arbeitet die moderne Saftpresse
zu 30 Liter Saft.
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